


ZiVOt kolem nas jde kupredu a V)'/VOj se nevyhyba ani kuchyriskym provozlm, které si dnes jiz nedoka-
Zeme predstavit bez parnich konvektomatd.

NasiV 1 Z 1 bylo vytvofit stroj, s jehoz pomoci mizete vaFit, péct, smazit a grilovat veske-
ré druhy potravin pfi dodrzeni téch nejprisnéjsich hygienickych norem za predpokladu znacnych Gspor elektric-
ké energie, vody, Casu a nakladll spojenych s nakupem zbytecnych kuchynskych zafizeni. To v3e je podtrzeno
srozumitelnym ovladanim, snadnou Gdrzbou a vysokou spolehlivosti ke spokojenosti viech ,Retigo uZivateld”.

Veskeré tyto pozadavky se nam podafrilo realizovat v ramci jediného stroje, ktery se svou funkCnosti
a zpracovanim stal solitérem mezi ostatnimi stroji svého druhu.

Nastupuje doba, kde vitézi dokonalost. Nastupuje RetIgO VISIUN

Retigo VISION DESIGN

e,

Retigo EASY COOKING

Retigo VISION TOUCH

Riejtigo VISIO/NFAGIEINT|
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= Atraktivni design, ktery vas chytne

= Ponoite se do vlastnich kucharskych fantazif

= Zazijte svou soukromou revoluci

= V&S zachranny kruh



Retigo EASY COOKING

vam dava dosud netuSené moznosti, jak snadno
EASY COOKING je technologie vyvinuta nasimi odbornymi kuchafi a zohled-
nuje specifika Ceské, ale i mezinarodni kuchyné. Dle druhu pokrmu vam kon-
vektomat béhem nékolika krokl sam doporuci a nastavi parametry vareni.

V prvnim kroku zvolte druh pokrmu a typ pozadované tepelné tpravy. Mlzete
si vybrat z celkem 12 kategorii.

Mizete zvolit, zda chcete péct maso vecelku, na kostky, na platky atd.

EASY COOKING doporudi vhodné teploty, ale nabizi i moznost upravit finalni
hodnoty — teplota v prostoru ovlivni barvu, teplota v jadre pokrmu ovlivni
propecenost.

Po startu programu EASY COOKING mate perfektni prehled o préib&hu vafeni
a na displeji okamzité vidite viechny dilezité hodnoty.

V kazdé fazi béziciho procesu mate moznost libovolné upravit nastavené pa-
rametry dle viastnich potfeb. EASY COOKING nediktuje, co mate délat, ale
pouze doporuci vhodné parametry a umozni je pripadné zmenit.

Pokud jste s vysledkem vareni spokojeni, miZete si diky unikatni funkci LEARN
dany proces uloZit mezi své vlastni programy se viemi pfipadnymi zmeénami,
které jste provedli béhem vareni. Na zakladé EASY COOKING si mézete velmi
snadno vytvofit neomezené mnozstvi vlastnich programll a nemusite travit
hodiny slozitym nastavovanim a zkousenim vhodné technologie.

se velmi rychle stane vaSim nepostradatelnym
pomocnikem a umozni i méné zkusenému kuchari dosahnout skveélych vysled-
k. PfesvédcCte se sami, Ze vareni v konvektomatu nebylo nikdy snadné;jsi.
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Unikatni dotykovy panel
Retigo pfichazi s revolu¢nim systémem specialniho dotykového ovladani
VISION TOUCH. velky dotykovy panel s barevnym displejem zajisti snadné
a intuitivni ovlddani. Unikatni technologie vyroby umozni registrovat silu tlaku
a panel tak bude perfektné fungovat i ve ztizenych podminkach, které jsou
v kuchyni obvyklé.

Velmi snadné ovladani

Zakladni navigacni obrazovka umozni rychly vybér programu, volbu dopli-
kovych funkci nebo vstup do manudlniho rezimu. VeSkeré ovladaci funkce
jsou zietelné zndzornény pomoci barevnych 3D ikon. Tyto ikony jsou na
ovladacim panelu vzdy fazeny tak, aby byly dostatecné velké, dobre Citelné
a zejména piehledné. VISION TOUCH je proto garantem snadného ovladani
i pro uzivatele, ktefi nemaji s podobnym typem zafizeni zkuSenosti.
Jednoducha ddrzba a dlouha Zivotnost

Rychla a snadné Udrzba je diky hladkému bezesparovému povrchu samoziej-
mosti. Specialni pouZité materidly zajisti vysokou odolnost a velmi dlouhou
Zivotnost panelu.

= Zde se ponorite do své kucharské fantazie

= lkona slouzi k ukladani, editaci a dalSi praci s vasimi programy a technologiemi

= SlouZi k snadnému a rychlému manualnimu nastaveni hodnot

= Konvektomat vam nabidne vekeré specialni funkce pro tepelnou Gpravu pokrmdl

= TFi kapky znazormuji funkci automatického myti stroje

= Pod otaznikem najdete strucny navod na obsluhu konvektomatu

= Zde méate moznost aktivovat servisni modul, nastaveni jazyka, uzivatelské
prostredi apod.




' Retigo VISION AGENT

V ovladacim menu RETIGO VISION na vas 7adné nastrahy necekaiji. Pfesto
pokud sizrovna nebudete jisti, k cemu danafunkce slouzi nebo jak postupovat
dale, mlzete vyuzit sluzeb virtualniho pomocnika, ktery vam hodi zachranny
kruh vidy, kdyZ to budete potfebovat. Stali stisknout tlacitko VISION
AGENT a poté na displeji vybrat funkci nebo 3D ikonu, ke které pozaduje-
te vysvétleni. VISION AGENT vam b&hem okamziku zobrazi struény popis

dané funkce nebo pfipadné tipy na dalsi postup.

i1 !In-,. Pamey I i

L VISION AGENT funguje ve vech trovnich ovladaciho menu. At se nachézite
o JII B »~ 7 . 7 - v . 7
Eﬂhﬂ'.. kdekoliv, vZdy vas navede tim spravnym smerem a nemusite se tak bat

vvvvvv



Retigo TOUCH & COOK

Premyslite, jak si praci s konvektomaty RETIGO Vision jesté vice urychlit,
zjednodusit a zpFijemnit? Vyzkousejte funkci TOUCH & COOK.

Své oblibené jidlo vyfot'te a nebo stahnéte jeho obrazek z internetu. Tento
obrazek spojte s programem a pfi dalsim varfeni jen stisknéte piktogram
a tlacitko Start.

Diky pfehlednému obrazkovému menu, které si sami vytvofite, se tak
vafeni stane zabavnégjsi a diky TOUCH & COOK hlavné rychlejsi.

Piktogramy se vkladaji pomoci USB flash disku. Lze vkladat obrazky ve for-
matech *.jpg, *.bmp, *.gif a *.png. V konvektomatu jich mdze byt az 200.
Upravou velikosti jednotlivych obrazkd se nemusite zdrZovat. Konvektomat si

ji automaticky prizp@sobi sam.

Konvektomaty RETIGO Vision nabizeji i nebyvalou moznost vytvorit si vlastni
hlavni ovladaci menu. Jedna se o tzv. Expert menu. Na zakladni obrazovce jsou
pouze vami vybrané piktogramy a k nim pfifazené programy. Ostatni funkce
jsou skryté pod pfislusnym tlacitkem. Hlavni menu si tak vytvorite podle viastni
potreby.



ORANGE VISION
[injekEni, bojler, plyn)

- VISION TOUCH - dotykovy ovladaci panel
- Digitalni ovladaci displej

- Horky vzduch 30-300 °C

- Kombinovany rezim 30-300 °C

- Para 30-130 °C

- 99 programi s 9 kroky

- Integrovana sprcha

- Teplotni sonda

- Regenerace

- Banket systém

- Automaticky predehiev/zchlazeni
- AutoClima - kontrola sytosti pary

= - Automaticky start
M9 | - BCS (bojlerovy automaticky kontralni systém)*
& | - SOS (servisni a diagnosticky systém)
@ | - CCS (automaticky systém kontroly zavapnéni)*
«= | - WSS (water saving system)
w| - Oblé vnéjsi dverni sklo - sniZuje riziko popaleni
a| - Energy logic - vyuZiti tepla odpadni pary
w | - Rozeviraci dvojité dverni sklo zabrafiujici tniku
- tepla
o - Odnimatelné dverni tésnéni

- USB rozhrani
8- LAN - moznost pripojeni do sité, komunikace pres

internetovy prohlizec
= vy p
o . a

- Volitelné
I ro odtah prebytecné pary
AL
>

krocich

ro bojlerové konvektomaty
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Dvé modelové fady spolu s Sirokou paletou voliteIného
prislusenstvi vam davaji moznost vybrat si konvektomat
pfesné podle svych potieb.

Pro ty, ktefi pozaduji 3pickovy stroj s nekompromisni
vybavou a zaroven maximalné privétivé aintuitivniovladani,
je tady model

RETIGO ORANGE VISION je zakladni modelova fada,

ktera vyhovi véem pozadavkdm nenarocnych kuchard.

Retigo BLUE VISION & ORANGE VISION

BLUE VISION
(injekéni, bojler, plyn)

- EASY COOKING

- VISION TOUCH - dotykovy ovladaci panel

- VISION AGENT - virtualni pomocnik

- ACTIVE CLEANING (automatické myti)

- TOUCH&COOK - mozZnost pfifazeni

- Barevny dotykovy displej
obrazki k programiim

- 4bodova teplotni sonda

- Horky vzduch 30-300 °C

- Kombinovany rezim 30-300 °C

- Péra 30-130 °C

- Peceni pres noc

- Nizkoteplotni peceni

- Delta T peceni, vareni

- Cook & Hold

- Regenerace

- Banket systém

- Casovani zasuvi

- Programavani az 1 000 programi s 20 kroky

- 5 rychlosti ventilatoru

- Taktovani ventilatoru

- Funkce LEARN

- Fan Stop - okamZité zastaveni ventilatoru
po otevieni dvefi

- Automaticky predehiev/zchlazeni

- AutoClima - kontrola sytosti pary

- Automaticky start

- QuickView - rychly nahled programu

- Klapka pro odtah prebytecné pary

- ACM (automatické rizeni kapacity)

- BCS (bojlerovy automaticky kontrolni systém]*

- SOS (servisni a diagnosticky systém)

- CCS (automaticky systém kontroly zavapnéni)*

- WSS (water saving system)

- Integrovana sprcha

- Oblé vnéjsi dverni sklo - sniZuje riziko popaleni

- ECO logic - vyuziti tepla odpadni pary

- Rozeviraci dvojité dverni sklo zabrafujici
tniku tepla

- Odnimatelné dverni tésnéni

- Funkce Turbo steam - rychla para

- USB rozhrani

- LAN - mozZnost pfipojeni do sité, komunikace
pres internetovy prohlize¢

konvekto

Slechtic

Volitelné
- Opacné otevirani dveri (611, 1011)
- Bezpecnostni otevirani dveri
ve dvou krocich
- Druhd teplotni sonda
*- pouze pro bojlerové konvektomaty
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tvarovda dokonalost...

RETIGO VISION vam nabizi dva modely konvektomat@

(Blue, Orange) v Sesti velikostech a tfech typech (bojlerovy,

injek¢éni, plynovy), které uspokoji pozadavky kazdého
kuchynského provozu — od malych restauraci a rychlych
obcerstveni az po velkokapacitni kuchyné.

Energie

Vlyvijeni pary

Kapacita

Kapacita (volitelné)
Kapacita jidel na vydej
Roztet zasuvi [mm]
Rozméry (S x v x h) [mm]
Hmotnost

Tepelny prikon

Celkovy piikon

Prikon vyvijece pary
Spotieba plynu

Jisténi

Napajeni

Napajeni (volitelné)
Pfipojka vody/odpad [mm]
Pripojka plynu

12 Teplota

623

elektfina
injekeni

b zasuvli GN2/3

30-50
683 x 575 x 644

B5 kg

4,9 kW (3,3 kW*

s T

10 A (16 A*)
3 N~/400 V/50 Hz
1 N~/230 V/50 Hz

G 3/4" / 40

30-300 °C

elektfina

7 zasuvli GN1/1
7 zésuvl 400/600

3 N~/400 V/50 Hz

G 3/4" /50

30-300 °C

611

elektfina
7 zasuvl GN1/1
7 zasuvil 400/600

933 x 786 x 863

16A

3 N~/400 V/50 Hz

G3/4" /50

30-300 °C

7 zasuvl GN1/1
7 zasuvii 400/600

933 x 926 x 863

1,3 m?/hod
10A

1 N~/230 V/50 Hz

G 3/4" /50
G 3/4"
30-300 °C

1011

elektfina elektfina plyn ** elektfina elektfina elektfina elektfina

bojler
11 zasuvli GN1/1
11 zasuvii 400/600

3IN~/400V/50 Hz 3 N~/400 V/50 Hz

5 G 3/4" /50 G 3/4" /50 G 3/4" / 50 63/4" /50 6 3/4" /50

3/4" / 50 G 3/4" /50

30-300 °C 30-300 °C

injekeni

11 zasuvd GN1/1
11 zasuvii 400/600
150-250

1,9 m?/hod
10A
1 N~/230 V/50 Hz

G 3/4"
30-300 °C

MODELOVA RADA A SESTAVY

LEGENDA:

B - Blue Vision, O - Orange Vision
i - injekeni, b - bojleravé, g - plyn

* napajeni 1 N~/230 V/50 Hz
oznost volby zemniho plynu G20 nebo propan-butan 630,

moznost volby odvo palin v provedeni A, (bez koufovodu) nebo B (s koufovodem)

1221 2011 2021

injekeni

13 zasuvl GN2/1
26 zasuvli GN1/1
400-600

3 N~/400 V/50 Hz

30-300 °C

bojler

13 zasuvl GN2/1
26 zasuvl GN1/1
400-600

3 N~/400 V/50 Hz

30-300 °C

injekenf
21 zasuvl GN1/1

400-600

63 A

3 N~/400 V/50 Hz

30-300 °C

bojler
21 zasuvli GN1/1

400-600

24 kW

63 A

3 N~/400 V/50 Hz

30-300 °C

elektfina

injekeni

21 zasuvl GN2/1
42 zasuvi GN1/1
600-900

60

1105x 1819 x 996
330 kg

59,4 KW
100 A

3 N~/400 V/50 Hz
G 3/4" /50

30-300 °C

elektfina

bojler

21 zasuvli GN2/1
42 zésuvil GN1/1
600-300

60

1105x 1819 x 996
344 kg

59,4 kW
48 kW

100 A
3 N~/400 V/50 Hz

G3/4" /50

30-300 °C

13
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Ventilator — moznost nasta-
veni 5 rdznych rychlosti venti-
latoru vam zajisti perfektni vy-

sledky i u téch nejnarocnéjsich
pokrmd. Obousmérné otaceni
zajisti rovnomérnou distribuci
tepla v celém varném prostoru.

FanStop - neboli
okamzité zastaveni
ventilatoru pfi ote-
vieni dvefi vyrazné
omezuje Unik pary
z varné komory.

Hygienicky varny prostor
— zaoblené rohy a vysoka
kvalita svarll zajisti snadnou
udrzbu. Specialni povrchova
Gprava zaruCuje vysokou
odolnost vici korozi.

ACM - Automatic
capacity management
— zaruCuje stejnou kva-
litu zpracovani nehledé
na mnozstvi vlozené po-
traviny.

DOKONALE DETAILY

Robustni klika vam usnadni a zpfijemni praci pri ote-
virani a zavirani dveri konvektomatu. Specialni vnitfni
mechanismus umoziuje dvere otevfit otocenim kliky
napravo Ci nalevo a zavfit pouhym lehkym pfibouch-
nutim, coZ je vyhodné zvlaste pri manipulaci s plnymi
gastronadobami.

Specialné vyvinuté oblé dverni sklo je nejen designo-
vym prvkem, ale také diimyslnym feSenim chlazeni
vnéjsiho povrchu skla dveri.

Jednoduchym vysazenim ovladaciho panelu se kazdy
technik i servisni pracovnik pohodiné dostane k elek-
tronice ovladaci jednotky.

Zajistuje dokonalou termoizolaci a usnadiuje Cisténi
prostoru mezi skly.

Ctyfbodova teplotni sonda zabezpedi dokonalé
méfeni teploty uvniti' potraviny a varného prostoru.
"T" tvar zaruCi pohodlnou manipulaci.

Slouzi pro odvod kondenzatu a zabranuje nechténé-
mu odkapéavani vody na podlahu.

15
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Po kazdodenni praci v kuchyni je nadmiru nepfijemny z
visté. To se ovéem netyka Gdrzby konvektomatu Retigo
je vybaven systémem automatického myti ACTIVE CL

5 mycich programi
Dle Grovné znecidténi si vyberete jeden z péti rliznycl
které zajisti, ze vas konvektomat bude vzdy perfektné

programy se liSi délkou a intenzitou myti. Zakladni myci
17 minut, nejsiln€jsi pak 110 minut.

Retigo Active Cleaner

Pro dokonaly acinek firma RETIGO vyvinula specialni
ACTIVE CLEANER, ktery se davkuje pfimo na dno varn
tomatu a dodava se ve specialnich plastovych patronach.

staCi pouzit pouze polovinu jedné naplné.

DOva v jednom
Myci prasek v sobé obsahuje jak myci, tak i oplachovou
nutnost pouziti dvou rliznych detergentd.

Uspory pro vas
Systém automatického myti ACTIVE CLEANING vam p
Casu a naklad@l. Obsluha, ktera by se musela v pripad

den vénovat Gdrzbé konvektomatu minimalné pdl hodi
program, vlozi myci prostfedek a midze se vénovat jiné
myti se konvektomat sam vysusi a po nékolika minutac

do rezimu stand-by. Obsluha tak nemusi Cekat, az myci p

DelSi Zivotnost
Pravidelné pouzivani systému ACTIVE CLEANING zajisti
komory a vyrazné tak prodluzuje celkovou dobu Zivotnos

17 minut NE Oplachnuti varného prostoru vlaznou vodou bez pouZiti myciho prostiedku

62 minut AND - 1 ks Myti mirnych znetisténi bez pripalenych tukd 1,35 30

83 minut AND - 1 ks Myti strednich znetiSténi po peteni a grilovani pfi vyssich teplotach 1,5 40

Myti silnych znetisténi, silné zapecenych tuki po peceni, grilovani a po

B LR ANO - 2 ks nékolikandsobném pouziti konvektomatu

1,8 50

AND - Retigo
68 minut Manual
Cleaner

Poloautomatické myti je uréeno pro pfipad, Ze se nepouzivé automatické
myti Active Cleaning
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Komunikacni rozhrani a analyza HACCP

Virtualni komunikace je v dne$nim svéte jiz samozrejmosti. MoZnostem

se meze nekladou a to samé plati i pro konvektomaty RETIGO VISION.
Stroje je nejen mozné pripojit pomoci LAN spojeni (konektor RJ45)
k pocitaCi nebo pocCitacové siti, ale disponuji i USB konektorem pro
pouziti napf. flash disku. Diky témto skuteCnostem je mozné:

programy

pridélit konvektomatu vlastni IP adresu

pfipojit se pres internetovy prohlize¢ k libovolné vzdalenému
konvektomatu

nahravani a stahovani programd, receptli, obrazkd a melodii
pfes USB nebo pocitacovou sit’

stahovani a zobrazeni dat HACCP

vstup do servisniho menu i ze vzdaleného pocitace (pouze pres
PIN kéd)

aktualizace ovladaciho softwaru

ovladani konvektomatu ze vzdaleného pocitace

moznost zobrazeni chybovych hlaseni

HACCP je zkratka anglického nazvu Hazard Analysis and Critical Control
Points (analyza nebezpeci a kritické kontrolni body), ktera se ve svéte,
ale i u nas, pouziva pro systém preventivnich opatreni slouzici k zajis-
téni zdravotni nezavadnosti potravin a pokrml béhem vsech cinnosti
souvisejicich s vyrobou, zpracovanim, skladovanim, manipulaci, pre-

pravou a prodejem konecnému spotiebiteli.

stahovani, prohlizeni a archivace dat

tisk protokolu o prlbéhu tepelné Gpravy, tisk grafd
jednoduchou a rychlou tvorbu programt

zobrazeni dat HACCP piimo na displeji ovliadaciho panelu kon-
vektomatu

flash disk

Data HACCP (teplota prostoru, teplota v jadfe pokrmu, zvoleny rezim,
doplrikové funkce, ale také jakékoliv udalosti, jako jsou otevreni a za-
vieni dvefi, zména rezimu, zména nastavenych teplot, vypadek elek-
trického napéajeni apod.) se zcela automaticky ukladaji do paméti ovla-
daci elektroniky kazdého zafizeni (kapacita paméti je az 160 hodin
vafeni) a lze z nich vytvorit pfehlednou tabulku nebo graf.
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Retigo BANKET SYSTEM

Vyrazem se oznaCuje spolecné stolovani pfi mimoradnych,
oficialnich nebo slavnostnich pfileZitostech, pri kterych se jidla a napoje
podavajf sedicim hostdm. BANKET SYSTEM v praxi znamena uceleny
koncept, ktery zahrnuje Cinnosti od samotné pripravy surovin, jejich
tepelného zpracovani, zchlazeni, udrzovani az po regeneraci a podavani

jiz hotovych pokrm@ pFimo na talifi.

Firma Retigo nabizi vyrobky, které vam v kombinaci s nasimi konvekto-
maty maximalné zjednodus$i profesionalni pfistup k tomuto modernimu

zpUsobu stravovani.

— zabezpedi perfektni uloZeni talif@
v konvektomatu, dokonalé prohrati pokrmu a snadnou manipulaci

s maximalnim poCtem az 70 talif@ najednou.

— zajisti udrZzeni dostatecné teploty pokrmu
po dobu 20 minut bez ztraty jeho kvality.

Pomoci Retigo BANKET SYSTEMU se vydej ve vagem provozu stane
flexibilnéjsi a vasi zakaznici urcité oceni profesionalitu vaseho perso-
nalu.

21



=

podstavce

specialni

atypické GN

GN

klasické

GN

PRISLUSENSTVI

Disponovat Sirokym sortimentem prislusenstvi, které je nezbytné pro
pohodiny provoz konvektomat& RETIGO VISION, je pro nas samoziej-
mosti.

Nepostradatelnymi dopliiky kazdého konvektomatu RETIGO VISION
jsou podstavce, stolky, zavazeci voziky (obyCejné i banketove), konzoly
pro uchyceni modelu 623 na zed, termoobaly pro banketni systémy
apod. Rozmanitost téchto vyrobkld je velkad a zalezi pouze na vasich
pozadavcich.

Daldim druhem pfisluSenstvi jsou gastronadoby. Kromé klasickych
nerezovych a smaltovanych gastronadob v nejrliznéjsim provedeni
a velikostech, mame k dispozici i specialni gastronadoby:

— specialni fritovaci ko3 uréeny pro smazeni pfiloh v kon-
vektomatu, napf. bramborovych hranolkd a podobnych vyrobkd.

— teflonovy rost vyvinuty specialné pro grilovani nejrtiz-
néjsich masitych Ci zeleninovych pokrm.

— jedna se o teflonovy plech s kulatymi prolisy, diky
jehoZz tloustce a povrchu zde dochazi k dokonalé distribuci tepla
a k jedine¢nym vysledkdm ve velmi kratkém case.

— tenky pedcici plech potazeny teflonovou vrstvou, ktery
je idedlni nejen na peceni peciva, ale i na smazeni Fizkl apod.

nerezové gastronddoby plné i perforované

o hloubce 20, 40, 60, 100 mm

vlozky na knedliky

rosty na kurata

nerezoveé rosty

smaltované gastronadoby a plechy

pekafské a cukrarské plechy o rozméru 400 x 600 mm
VSechny tyto vyrobky jsou dostupné ve velikostech GN 2/3, 1/1, 2/1*.
PFi vybéru vhodného prislusenstvi vam ochotné poradi nas profesional-
ni personal tak, aby jeho slozeni odpovidalo druhu provozu a vy jste
tak koupili pouze pFislusenstvi, které vyuzijete.
* pouze gastronadoby nerezové plné — hloubka 40, 60, 100 mm

nerezové perforované — hloubka 60, 100 mm

smaltované — 40, 60 mm
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Energeticky Gsporné reseni, kterého je dosazeno kombinaci nékolika originalnich prvka:

REKUPERATOR

IZOLACE VARNE KOMORY

DVERE

RIZENE VYTAPENI ELEKTRONIKOU

Secteno, podtrZeno:
Rychly nabéh teploty, malé

Zadna energie neprijde nazmar. Toto feSeni zabezpeduje, Ze odpadni teplo
je zpétné vyuzito pro predehrev vody, ktera si razi cestu do varné komory,
aby se zde premeénila v paru.

Varna komora je chranéna kvalitni 40 mm izolaci, ktera zabezpeCuje mini-
malni uniky tepla.

Termoizolaci dokonale zajistuje dvojité dverni sklo.

RETIGO Vision ma dlimyslny systém, kterym hlida teplotu ve varné komofte.
Po prvotnim nabéhu pozadované teploty je tato teplota hlidana mikropro-
cesory. Dale je jen s minimalni spotfebou energie impulzné dohfivana.

ztréaty tepla, regulace proudéni vzduchu ve varné komore, a tim lepsi vyména tepla

mezi potravinou a prostfedim umoznuji uspofit az 50 % nakladl na elektrickou energii ve srovnani se spotfebou

v béznych elektrickych troubach. Navic konvektomaty RETIGO Vision jsou az o 25 % Usporng&jsi ve spotfebé

elektrické energie v porovnani s konkuren¢nimi konvektomaty.

ZELENE USPORY

Konvektomaty RETIGO Vision jsou nejuspornéjsi stroje mezi Spickovymi
konvektomaty na celosvétovém trhu. Spotieba vody a elektrické energie
je spolu s dalSimi provoznimi naklady tak nizka, Ze se navratnost vasi
investice rapidné zkracuje. Konvektomaty RETIGO Vision jsou tak Setrné
k vasi penéZence i k Zivotnimu prostredi.

WSS (water saving system) je unikatni systém chlazeni odpadni pary.
Usporné feSeni WSS je zaloZzeno na chlazeni odpadni pary ve specialni
nadrzce, kde para, pfi souCasném vyuziti odpadni energie pro dalsi prede-
hfev, zkondenzuje a vyzaduje tak jiz jen nepatrné mnozstvi studené vody
pro bezpecné vypusténi do odpadu.

PFiklad spotFeby *
Grilovana kurata (1,5 kg/8 ks)

Bram. hranolky (2,5 kg) Spotfeba vody ()
RETIGD 4
nejsilnéjsi konkurent na trhu 16

Umyvani obecné je vzdy spojeno s obavou zvySené spotreby vody. To vSak
neplati pro konvektomaty RETIGO Vision.

Unikatni systém automatického myti RETIGO Active Cleaning pracuje
s uzavienym systémem obéhu vody. Tzn. Ze voda, ktera do stroje natece,
neni po prvni cirkulaci hned vypusténa a nahrazena vodou novou. Vy tak
Setfite nejen vodu, ale i Cistici prasek, ktery diky cirkulaci mdze lépe pd-
sobit.

. ] Active Cleaning ML ERTA )] Doba myti
Priklad spotreby *
RETIGO 4 30 min.
nejsilnéjsi konkurent na trhu 16 30 min.

Spotfeba vody pro vyvin pary je cca 9 | za hodinu parniho provozu. V porov-
nani s klasickym vafenim v kotlich je tato spotfeba zanedbatelna. V porovnani
s ostatnimi nejlepSimi konvektomaty na trhu dosahuje RETIGO Vision diky
svému pFevratnému WSS systému v priméru o 70 % nizsi spotfebu vody.

Spotfeba vody pfi rdiznych mycich programech je uvedena na strané 14 tohoto katalogu.
* Hodnoty jsou prdmérné pfi piném vyuziti kapacity konvektomatu RETIGO Vision velikosti
611 a ekonomickém provozu. Vysledky se mohou li§it diky rdiznym surovindm a technolo-
gickym postup@im.



Amortizace parniho bojlerového konvektomatu RETIGO BLUE VISION 10 x GN 1/1

Maso/kg 20 6000 130 780 00O
Priloha/kg 40 12 000 20 240 000
Tuk/kg 5 1500 35 52500
Energie/kW 60 18 000 4,5 81 000

Celkova dspora
v Ki

L ET]
investice

- Retigo Blue
Vision 1011 b
- cena v K&

Navratnost
investice

117 000
36 000
36750
32 400

222 150

263 000

1,2 roku

Platné pro Setrnou pfipravu jidel. Dle mistnich zvyklosti mdze dojit

k odlisnym vysledk@m.

INVESTICE SE VYPLATI

Diky svému principu umozfiuji parni konvektomaty RETIGO Vision
usetfit podstatnou Cast vasich nakladd. Kazdou ziskanou korunu je tak
mozno lépe zhodnotit, a tim ziskat vice pro vaSe zakazniky.

Nakupem bojlerového konvektomatu RETIGO Vision ziskate soucasné
i nastfikovy systém a s nim souvisejici vyhody. S RETIGO Vision mate
tedy moznost pokracovat ve vafeni i v pfipadé poruchy systému boj-
leru, coz s jinymi konvektomaty nedokazete. Vyhodou této unikatni
kombinace je také mozZnost extra rychlého zchlazeni nastrikem. Nic vas

nezastavi.

V porovnani s pripravou masa v tradiCnich troubach jsou vahové ztraty pri vareni v konvektomatu

aZz o polovinu nizsi.

Pfi tradicnim vafeni ve vodé ztraci pokrm vahu, Cerstvou barvu, velké mnozstvi mineralnich latek
a vitaminQ. Naopak pfi pouZiti parniho rezimu konvektomatu jsou viechny vyzivné hodnoty, vaha a barva

pokrmu zachovany.

U tradi¢niho zplsobu tepelného zpracovani je znaCna spotfeba tuku pri smazeni, peceni a fritovani.

vv oo

K tepelné Upravé v parnim konvektomatu neni zapotiebi témer Zzadného tuku.

Parni konvektomat zabira v kuchyni cca 1 m2 a nahrazuje hned nekolik technologickych zafizeni.

Se zménou organizace prace s parnimi konvektomaty Setfite sv{lj drahocenny cas.
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SLUZBY ZAKAZNIKOM

nasim zakaznikm je véc, kterou firma RETIGO vnima

jako samozfejmost.

Podrobny prehled model& konvektomatt RETIGO VISION, jejich kompletnich funkci a pfislusenstvi vam mdze usnadnit
rozhodovani, ktery konvektomat bude pro vasi kuchyni tou nejlepsi volbou.

(]
° Po zakoupeni stroje RETIGO VISION nabizime odborné skoleni nasimi ku-
o chafi, ktefi vam nejen prakticky ukazou, jak se nase konvektomaty RETIGO
—
Parametry Parametry o VISION pouzivaji, ale nasledné& vam i zodpovi viechny vase dotazy, které se
BCS (boiler contral system) () ) : budou tykat této moderni technologie.
Easy Cooking [ ] [ ] SDS (servisni a diagnosticky systém) ([ [ ([ [
e ZZ“:”“t 2 ° 2 S e 5 5 2 : Nedilnou sluzbou je také vyfizeni vasich telefonickych nebo e-mailovych
Touch & Cook ° ° USB rozhrani ° ° ° ° dotaz{l, které zpracovavaji nasi odbornici na servis a provoz produktf RETIGO.
LAN - pfipojeni do sité [ J [ J [ J
Horky vzduch 30-300 °C [} [ ) [} [ )
Kombinace 30-300 °C [ ] [ J [ ] [ J Oblé vnjsi skio [ J [ J [ J [ J
Para 30-130 °C [} [ ) [} [ ) Elektrické provedeni () [ ) [ [ )
Plynové provedeni* (@] O .
Regenerace [ ] [ ] Elektronické mikropotitatové fizeni [ J [ J [ J [ J Siroka obchodni a servisni sit’ nejen po cele CR
Nizkateplotni vafeni | peceni [ [ ) Hygienicky varny prostor [ ] [ ] [ ] [ ] pomoc p‘ﬁ vybéru produktu prévé pro vas
Delta T pecenf | vafeni [ J [ J Halogenové usvétlmji ([ [ ([ [ dodaci IhGita 2—4 tydny
Cook & Hold [ ] [ ] Rozviraci dveini dvojité skio ([ J [ J [ J [ J
Banket system L J L J Ddkapové vanitka pod dvefmi pro ® ® ° ® doprava zboZi k zakaznikovi
Petent pfes noc ® ® zachytavani kondensatu instalace zafizeni kvalifikovanym odbornikem
Vyjimatelné (Esnéni dver e e e t zaskoleni odbornym kucharem firmy RETIGO
Manualni vihgeni [ J [} Dpatné otevirani dvefi* (@) (@] (0] (@]
Nekolika rychlostni ventilator ** ° o) ° O | Aretace dvefi ve 2 polohach ° ° ° ° odborné poradenstvi (kucharskeé, servisni) — HOT LINE
Obousmeérny ventilator L4 L4 Integrovana sprcha pohotové servisni sluzby
Taktovani ventilatoru [ ] [ ] pro snadné cisténi ¢ ¢ ¢ * . v . o
zaruka 24 mesicu
Klapka pro odtah vihkosti [} [} Kryti IPX 5 ([ [ ([ [
Teplotni sonda PY ° Extra Z4s0v navic ° ° ° S pozarucni servis, garance nahradnich dil&
Druhad teplotni sonda * O ©) Modifikace zasuvi na 400/600* O ©) O ©)
Autoklima - kontrola sytosti pary [ ] [ ]
Rychlé zchlazeni varného prostoru [} [ [ ] Model konvektomatu 1011
Automaticky predehrev/zchlazeni [ ] [ ] Zavazeci vozik
QV (quick view] - rychly nahled programu [ J [ J [ [ ] [ J
(asovani zasuvil [ ] [ ] 7Banketuvv systém (@)
Funkce Learn [ J [} o (@)
Automaticky start [ ] [ ] (@) (@)
Fan Stop - okamzité zastaveni O O
ventilétnpru * 4 4 O O
1000 programi s 20 kroky [ ] [ ] ﬁglljdsé;v;tc SR © ©
99 programd s 9 kroky [ J [ J O
Programovani postupu vafeni [ ] [ J [ ] [ J Adaptéry pro @) (@)
Zobrazeni ndzvu programd [ J [ ] [ J [ ] Zavézedi vozik s nestand. rozte O O O
Active Cleaning [ ] [ ] @) (@)
Poloautomaticke myti [ J [ J [ J [ J o (0]
WSS (water saving system) [ ] [ J [ ] [ J O O O 0] @) O
ACM (automatic capacity management) [} [} o o (@) (@] (@] o

Firma RETIGO s.r.0. si vyhrazuje pravo na zménu parametrd a vlastnosti produktt

vysvétlivky: @ - standardni piisiuSenstvi O - volitelné prislusenstvi * pouze u modeld 611 a 1011 ** neplati pro modely 623 X
RETIGO oproti obsahu tohoto katalogu.
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RETIGO s.r.o.

Lan 2310, PS 43
756 64 RoZnov pod Radhostém
tel.. +420 571 665 511
fax: +420 571 bB5 554
e-mail: prodej@retigo.cz

www.retigo.cz

hot line:
obchod: +420 571 665 532, +420 571 665 531, servis: +420 571 665 560, +420 571 665 561, odborny kuchai: +420 734 751 061
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